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PredloZend dizertacni prace se zabyva detekci senzoricky aktivnich latek béhem zrani dvou typa
pfirodnich syrd, a to ementalského a eidamského typu. Tato problematika je aktualni zejména z toho
diivodu, 7e u syru ementalského typu Moravsky bochnik, ktery je typicky pro Ceskou republiku, nebyl
dosud profil senzoricky aktivnich latek detailnéji popsan.

Prace je, v€etné priloh, zpracovana na 174 stranach a je ¢lenéna zplsobem obvyklym pro tento typ
praci. V kapitole "Soucasny stav resené problematiky" se uchazec zabyva prirodnimi syry s dirazem
na syry typu Moravsky bochnik a syry eidamského typu, véetné mikrobidlnich kultur vyuzivanych
pfi jejich vyrobé a také senzoricky aktivnimi latkami, které mohou byt v téchto syrech pritomny.
Nasleduje pomérné rozsahla kapitola zabyvajici se metodami extrakce, izolace a detekce senzoricky
aktivnich latek v potravinach. Cile prace jsou definovany strucné a jasné. V dalsi kapitole, nazvané
"Experimentalni ¢ast", se autor zabyva metodikou jednotlivych experimentl. V nasledujici kapitole
"Vysledky a diskuse" jsou shrnuty ziskané vysledky. Vysledky jsou prezentovany formou graf(i a tabulek
a jsou statisticky vyhodnoceny. V kapitole "Pfinos prace pro védu a praxi" jsou zhodnoceny pfinosy
prace, zejména to, Ze byla v prlibéhu zrani v zavislosti na pridané kulture stanovena pfitomnost
senzoricky aktivnich latek v pfirodnich syrech metodami instrumentalni analyzy. Kapitola "Zavér"
shrnuje ziskané vysledky. Pfi zpracovani prace cerpal autor z 256 literarnich zdroju, jak je patrné
ze seznamu pouZzitych zdrojl. Ve vétsiné pripadl se jedna o recentni zdroje. V prilohové cCasti je uveden
prehled deskriptort vini/pachl vybranych senzoricky aktivnich latek a ukazkové chromatogramy
vybranych identifikovanych latek.

Pripominky k prdci:

- po formalni strance je dizerta¢ni prace napsana s ¢astéjsimi preklepy, formalnimi a formulaénimi
nedostatky,

- abstrakt je dle mého ndazoru pfilis rozsahly,

- v poslednich letech doslo k rozsahlé revizi v taxonomii bakterii mléc¢ného kvaseni, véetné rodu
Lactobacillus, toto neni v praci zohlednéno,

- nékteré informace se v textu opakuji na vice mistech,

- v kapitole "Soucasny stav feSené problematiky" chybi na mnohych mistech odkazy na literarni
zdroje nebo jsou pouZity nerelevantni zdroje (skute¢né mél autor k dispozici publikaci z roku
1879? — zdroj 23),



- v téZe kapitole jsou zbytecné rozsahlé nékteré partie, u nichZ jsou poznatky bézné zndmé (napf.
popis pribéhu glykolyzy nebo lipolyzy, plynové chromatografie, apod.),

- obrazky popisujici procesy probihajici béhem zrani syrl jsou ve slovenském, ¢eském nebo
anglickém jazyce (neni sjednoceno),

- stejné vysledky jsou uvedeny nékolika zpUsoby (jsou dublovany) — napr. detekovana mnozZstvi
matnych a volnych mastnych kyselin jsou nejprve uvedena v tabulkdch a nasledné jesté ve dvou
typech graf(i — v zavislosti na pouzité mikrobialni kulture nebo na pribéhu zrani, obdobné je
tomu i u tékavych senzoricky aktivnich latek,

- ve vysledkové ¢asti nejsou mnohé popisy obrazkl dostacuijici.

Na autora dizertacni prace mam nasledujici dotazy:

1) Jak je uvedeno vyse, doslo k revizi v taxonomii bakterii mlécného kvaseni. Uvedte prosim
v soucasnosti platnd (korektni) jména mikroorganizm0 "laktobacil(", které byly soucasti kultur
pfi vyrobé Vami analyzovanych modelovych vzorkd syrd.

2) Byla provedena i senzoricka analyza pomoci posuzovateld? Pokud ano, s jakymi vysledky?

3) V praci tvrdite, Ze detekované senzoricky aktivni latky vznikaji predevsim v dlsledku lipolyzy. Dle
mého nazoru se u téchto typl pfirodnich syrli na pfitomnosti senzoricky aktivnich latek
vyznamné podili i proteolytické déje. MlzZete prosim rozlisit, které z Vami detekovanych latek
vznikaji v dUsledku lipolyzy a které v disledku proteolyzy?

Na zakladé komplexniho hodnoceni prace mohu konstatovat, Ze cile prace byly naplnény.
Pfipominky a nedostatky uvedené v tomto posudku nesnizuji hodnotu této prace. Vysledky uvedené
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informace v oblasti zkoumani, kterym se pracovisté dlouhodobé zabyva.

S ohledem na vySe uvedena stanoviska spliuje dizertacni prace Ing. Michala Sykory "Zmeny
senzoricky aktivnych latok pocas zrenia prirodnych syrov " vSechny naleZitosti kladené na dizertacni
praci. Uchazec zaroven prokdazal samostatné tvlrci schopnosti. Navrhuji proto, aby byl v souladu s §47
VS zakona 111/98 Sb. Ing. Michalu Sykorovi po Uspésné obhajobé udélen titul "doktor" (Ph.D.)
v doktorském studijnim programu Chemie a technologie potravin.
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