Doktorandka Ing. Hana Suranska nastoupila do prezenéniho studia ve $kolnim roce 2009/2010. Zadala
fesit téma disertacni prdce, tykajici se moznosti identifikace a taxonomického zarazeni kvasinek
izolovanych z vinice, v prlibéhu vyroby vina a také z jinych potravinarskych vyrobk(l. Nejdfive musela
zvladnout casové velmi narocné techniky izolace mikroorganizm( z pfirodniho materialu,nasledné
pak pfipravit preparaty na uchovu ziskanych Ccistych izolatl. V prabéhu laboratornich pokust
intenzivné studovala odbornou literaturu, nebot jeji prace v laboratofi byla podminéna vegetaénim
obdobim vinné révy a samotnou vyrobou vina. K taxonomickému zarazeni ziskanych cistych izolat(
kvasinek vyuZivala molekuldrné biologické metody zaloZené na polymerazové fetézové reakci. V
letnim semestru ve Skolnim roce 2010/2011 absolvovala tfimési¢ni studijni pobyt na univerzité v
Ljubljani ve Slovinsku. Zde se vénovala problematice izolace a identifikace mikroorganizmi
z vybranych mlécnych vyrobkl, kam se v listopadu 2012 znovu vrétila jesté na dalsi studijni pobyt.
Tak ziskala dalsi experimentalni vysledky z této problematiky do dizertace a podilela se rovnéz na
pfipravé publikace v odborném casopise. V experimentalni c¢asti, kterou realizovala na FCH VUT
v Brné, dosahla zajimavé vysledky pfi porovnani zastoupeni autochtonni mikrofléory kolonizujici
vinnou révu ve vinici v reZimu integrované a  ekologické produkce. V pribéhu sbéru
mikroorganizm( z rostlinného materialu se doktorandce podafilo izolovat i kvasinku, vyuZitelnou pfi
fermentacnim procesu vyroby vina. Tato kvasinka méla dokonce lepsi technologické vlastnosti, nez
béZné pouzivané komercni kmeny. Doktorandka pracovala v laboratofti velmi usilovné, dokazala si jak
experimentalné tak ¢asové narocnou prdci vyborné zorganizovat, o ¢emz svédci i vysledky, které
prezentovala pred védeckou komunitou a nasledné formou dvou ¢lanku v ¢asopisech s IF.



