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Ptedlozend dizertacni prace se zabyva stanovenim akrylamidu v potravinach a faktory,
které ovlivituji jeho vznik, S cilem snizit vyskyt akrylamidu v potravinach. Dizertacni praci je
mozné hodnotit jako velmi aktualni, nebot’ problematice vyskytu akrylamidu se celosvétové
vénuje vysoka pozornost, a to z divodu negativniho vlivu na lidské zdravi. Dizerta¢ni prace
Ing. Lucie Markové je zpracovana na 162 stranach a obsahuje 21 obrazki a 63 tabulek.

V teoretické Casti se uchazecCka zabyva piedev§im charakteristikou akrylamidu, jeho
toxicitou, mechanizmem jeho vzniku, analytickymi metodami, kterymi je mozné akrylamid
stanovovat a také moznostmi jeho eliminace. Teoreticka Cast prace je zpracovana na dobré
urovni, vyskytuje se zde jen omezeny pocet nepiesnosti, z nichz jako ptiklad uvadim:

— na strané 10 autorka pojednava pouze o mikrobiologickém a chemickém nebezpeci
pro potraviny; jsou pozapomenuta fyzikalni nebezpeci, kterym se v dne$ni dobé&
Vv systémech zabezpeceni zdravotni nezavadnosti vénuje velk4 pozornost;

— nastrané 21 a dalSich strandch — pojem ,,odmasténi* 1ze vyjadiit vhodnéjSim slovem;

— prvni véta v kapitole 2.7 je zbyte¢né slozit€ formulovani;

— misto pojmu ,,pyrofosforecnan* by byl vhodné&;jsi ,,difosfore¢nan®;

— tvrzeni na stran€é 34, Ze ,,vapnik neni kompatibilni s pyrofosforecnanem* by si
zaslouzilo bliZsi vysvétleni.

Metodicka ¢ast popisuje schéma experimentli a charakterizuje metody pouZivané pii
ziskavani vysledkd. Jednotlivé metody jsou dostate¢né charakterizovany, coz umoZiuje
provést opakovani studie. Nadpis kapitoly 4.14 by mozna bylo vhodné doplnit na ,,Stanoveni
obsahu volnych aminokyselin...*.

Vysledkova cast je piehledné zpracovdna predevsim ve formé tabulek a grafi, které
jsou vhodné doplnény textovou casti vysvétlujici vysledky a davajici je do kontextu se
sledovanymi vlivy. Vysledkova €ast predstavuje komplexni studii, kterd zahrnuje jak odhad
expozice, tak i moznosti stanoveni akrylamidu a mozné zplsoby eliminace jiz vzniklého
produktu. Vytku je mozné mit k vyuzivani jednotky ,,ppb*“. Ne vzdy se u vysledka diskutuje
jejich statisticka vyznamnost. U Tabulky 27 by bylo vhodné doplnit priméry mérného objemu
a vysky chlebll o smérodatné odchylky. Prace je doplnénd o bohatou diskuzi, ve které se
autorka pokusila shrnout své vysledky a srovnat je s dalS§imi pracemi.



Na uchazecku mém nésledujici otazky:
1. Na stran¢ 10 je text koncipovan tak, Ze vznik biogennich aminii je pfisuzovan
tepelnému opracovani potravin. Mlzete struéné pojednat o reakcich, které vedou ke
vzniku biogennich amina?

2. Pro¢ byli do dotaznikové studie zahrnuti pouze studenti stfednich $kol? Je mozné
predpokladat, ze 1 Zzaci zékladnich Skol konzumuji vyS§i mnozstvi potravin
S potencialné vysokym obsahem akrylamidu.

3. Na stran¢ 25 uvadite, ze v nezralych hlizdch se vyskytuje vyS$i obsah volnych
aminokyselin. Muzete toto tvrzeni vysvétlit?

Na zékladé komplexniho hodnoceni prace mohu konstatovat, Ze cile vytycené této praci
byly naplnény. Celkové je prace napsand srozumitelnou formou, byt se na nékterych mistech
objevuje smés Ceského a slovenského jazyka. V dalsi praci bych studentce doporucil vybrat si
konzervativni nebo progresivni zpiisob psani, nikoliv smés obou zplsobl. Uchazecka
prokazala, Ze je schopna uspésné fesit védecké projekty orientované na analytické stanoveni
akrylamidu a moznosti jeho eliminace v potravinach. Pfedlozena dizertacni prace je velmi
cennd, protoze piinasi nové poznatky z oblasti mozné eliminace akrylamidu v potravinach,
coz ma potencidl pro zabezpeci zdravotni nezavadnosti potravin.

Pripominky a nedostatky uvedené v tomto posudku nesnizuji vyznamné hodnotu této
prace. S ohledem na vySe uvedena kladna stanoviska spliuje dizertacni prace Ing. Lucie
Markové ,,Studium podminek vzniku a eliminace akrylamidu vznikajiciho pfi tepelném
zpracovani potravin® nalezitosti kladené na praci tohoto typu. Navrhuji proto, aby po tspésné
obhajobé byl Ing. Lucii Markové udélen akademicky titul ,,doktor* (,,philosophiae doctor)
ve zkratce PhD. v doktorském studijnim programu Chemie a technologie potravin ve
studijnim oboru 2901V021 Potravinafska chemie.
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