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V' ramci souCasného evropského meésta prestava spousta lidi vnimat vztah mezi
Zivotem a pfirodnimi procesy, které ho podporuji. ZvétSovani geografické i
psychologické vzdalenosti mezi producenty a konzumenty jidla zhorSuje soucasny
neudrzitelny zpUsob vyroby potravin.

Méstské zemédélstvi do mést vrati pojmy jako sezdnnost, klima, podasi a plida.
Pfirodni zdroje asluzby, na kterych jsme zavisli, se stanou viditelnou soucasti
vefejného prostoru. Za nejvhodngjSi pro rozvoj koncepce udrzitelného rozvoje je
v soucasnosti povazovan model kompakiniho mésta. Jeho hlavni vyhodou ve vztahu
k pfirodnimu prostiedi je omezeni dopravy, diky zkraceni vzdalenosti v kompaktni
zastavbé se smiSenymi funkcemi. P&stovani pofravin v ramci hranic mésta k této
kompaktnosti vyznamné pfispéje.
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Urban agriculture

Within the contemporary European city many people no longer see the relationship
between life and its natural supporting processes. Increasing of geografical and
psychological distances between food producer makes recent unsustainable way of
food production even worse.

City agriculture brings back to cities elements such as seasonality, climate, weather
and soil. The natural sources and services, which we are depended on, will became a
visible part of public space. Compact city model is currently considered as a most
most suitable for sustainable development. Its major benefit in relation to natural
environment is the reduction in transport, due to short travelling distances in compact
and mixed-use development. Food production within the city borders will significantly
contribute to this compactness.
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production
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Obréazek €. 1: Kone¢na tramvaje v Bystrci, Méstské zasahy, Zdroj: Archiv autora

1 Pro¢ péstovat ve méstech?

Uspokojovani jedné z nejzakladnéjSich lidskych potfeb — nasytit se — je pro nasi
Cim dal veétSi zatézi. Zemédélstvi a vyroba jidla maji obrovské environmentalni
dopady zejména diky stoupajicimu poc¢tu obyvatel planety a zménam stravovacich
vzorcl v rozvojovych zemich. Nejvice potravin se spotfebovava tam, kde se jich
vyrabi nejméné - ve méstech.

Tlak na dodavky potravin bude i v budoucnu stoupat. Dosud jsme byli zachranéni
zelenou revoluci, ale vyhlidky na dal$i jsou chatmé. AZ do nedavné doby byla
hlavnim problémem distribuce pofravin. To uz neplati. Se souCasnymi poruchami
pocCasi a stale se zvysSujici poptavkou svét mozna vstupuje do obdobi nedostatku.[1]

Pferueni propojeni mezi spotfebitelem a vyrobcem potravin navic zpUsobilo, Ze
méstska populace ma jen malo spole¢ného s potravinafskou vyrobou, a proto ma
omezené znalosti o problematice s ni spojené. Kvdli nedostatku pfimych zkuSenosti a
znalosti se snizuje schopnost lidi kritizovat sou¢asny neudrzitelny stav. Mésta v
rozvinutych zemich proto musi hledat u€innéji zpUsob, jakym vyuZivat zdroje, mezi
néz patfi i dodavky potravin. Méstské zemédélstvi zde muze hrat duleZitou roli.

2 Energie potravin

Jednim z nejucinngjSich zpusobl posuzovani dopadl uréittho procesu nebo
produktu na Zivotni prostiedi je zjistit, jak moc neobnovitelnych zdroju energie bylo
spotfebovéno béhem celého Zzivotniho cyklu vyrobku, od ziskani surovin, pfes
zpracovani, dopravu, vyuziti az po zneSkodnovani odpadu. Toto mnozstvi energie se
oznacuje jako viélena enermgie.

Spotieba viélené energie vede k emisim sklenikovych plynd, které pfispivaji ke
globalnimu oteplovani a zmény klimatu. TakZze hodnota viélené energie mize byt
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chapana jako hodnoceni potencialu daného procesu menit klima.

Az do mku 1920 se mnozstvi enemgie powité k vyrobé a dodavce potravin pro
spotfebitele zhruba rovnalo mnozstvi energie uvolnéné pfi konzumaci potravy. Do
dnes se mnozstvi energie pouzité k vyrobé potravin zvySilo v priméru osm krat.
Takze na kazdou jednotku energie dodavané ¢lovéku z konzumovaného jidla, pfipada
osmkrat tolik energie viozené do vyroby této potraviny. Extrémem mohou byt letecky
pfepravované potraviny nebo zmrazené ryby obsahuiji asi 100x vtélené energie nez
maji kalorii.[2] Méstska produkce potravin dodavana do mistnich prodejen nabizi
alternativu k tomuto vyvoji.

3 Sezdnnispotieba

Konzumace mistnich sezonnich plodin je dllezitou souCasti méstského
zemédélstvi. Nejen Ze sezénni plodiny snizi potfebu mezinarodni pfepravy potravin a
snizi tak i vtélenou energii souvisejici s dopravou, ale maji také vliv na to, jak se
plodiny péstuji na mistni urovni. Touha konzumovat stejné ovoce a zeleninu po cely
rok je jednim z nejdulezitéjSich pficin rozsahlych emisi sklenikovych plynt spojenych
s produkci potravin, konkrétné vysSich pozadavk( na dopravu a vytapéni skleniku,
jez diky stoupajici poptavce jiz davno nestaci vyhfivat pfirozené slunecnim zéfeni.

4 Tokyzivin

Dal$i dulezitou otazkou, kterou je tfeba fesit, je, Zze na celém svété vidime
jednosmémy pohyb jidla a tedy i toku Zivin z venkova do mést, které se do pUdy nikdy
nevrati. Prikopnikem bhoto neudrzitelného systému byl Rim pied 2000 let
s vystavbou kanalizace nazyvané ,cloaca maxima®, kterou se odpadni voda z mésta
odvadélado Stfedozemniho mofe.

Tento jednosmémy provoz Zivin - ze zemédélské pudy, pfes mésta do mofe -
pusto$ipobfezni vody po celé planeté i v sou¢asné dobé. Tyto odpadni vody obsahuiji
dusik, draslk a fosfaty, které by mély byt pouzity pro péstovani plodin. Navic
podstatna cast z dnes pouzivanych umélych hnojiv na svétovych farméch také konci
v fekédch a pobfeznich vodach, které znecistuji. Mame-li vytvofit udrZitelnd mésta,
musime se soustiedit na metabolismus naSich mést a zménit toky Zivin mezi mésty a
venkovem,

5 Zpusoby méstského zemédélstvi

Zaclenéni zemédélstvi do mést ma riznou miru a fadu podob. Promita se do
designu, architektury i urbanismu. Zpusobu péstovani jidla ve méstech je Siroka Skala
- od pfirodé blizkych az po vysoce technicky sofistikované.

Témi nejbéZznéjSimi zplsoby v doméacnostech je péstovani raj¢at na balkoné nebo
bylinek v kvétinaci za oknem. Designefi se vSak zabyvaji i jinymi zpUsoby péstovani.

Vbyte je mozné wyuzit tzv. vermikomposter, ve kterém zizaly pfeménuji
biologicky odpad domécnosti na humus, zpracovani odpadu a péstovani je pfimo
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soucasti nékterych kuchynskych linek, napojeni rybiho akvéria na truhlik se salatem
je jakymsi zmen3enym modelem hojné pouzivaného aquaponického péstovani.[3]

V ramci architektury je bézné pfidani produkéni funkce na stfechy (roof
gardening) nebo fasady budov (green facades). Pfikladem muze byt supermarket
nebo restaurace se sklenikem na stfeSe nabizejici vlastni zeleninu. SloZitgjsi
variantou je produkce rostlin pfimo v budovach, ¢asto spoleCné s vyrobou viastni
energie a likvidovanim odpadd. Diky kombinaci s dalSimi funkcemi vznikaji nové
typologie. Mluvime o tzv. hybridni architektufe. NejsofistikovanéjSi formou jsou tzv.
vertikalni farmy, uréené k nepfetrzité produkci Cerstvé zeleniny, vyrabéjici enemii
z obnovitelnych zdroju, vyuZivajici odpad z okoli a Cistici uZitkovou vodu na pitnou.

| v ramci méstské struktury mlze zemédélstvi nabyvat riznych forem. B&zné je
péstovani na vlastni zahradce (allotment garden) ¢i dvorku za domem (backyard
gardening). Zacinaji se objevovat i komunitni zahrady. Do vefejného prostoru se
péstovani dostava i diky tzv. guerilla gardening, coZ je oznaceni pro partyzansky
zpUsob sazeni nebo péstovani rostlin na zanedbanych mistech bez svoleni ¢i védomi
majitele pozemku. Motivem byva obCanska angaZovanost, spole¢ensky protest i
prosta zaliba v zahradni¢eni.

NejkomplexnéjSi je ale pojeti méstského zemédélstvi jako nového typu typu
infrastruktury tzv. nepfetrZité produkéni méstské krajiny — CPUL (Continuous
production urban landscape).[2]

Uskute¢néni vize CPUL nevyzaduje kompletni pfestavbu nebo demolici mést, jde
spiSe o rekonfiguraci mésta tak, aby mohlo fungovat co mozna nejvice v ramci vlastni
kapacity a limitl Zivotniho prostfedi a snizovalo viastni ekologickou stopu. Tato vize
umoziuje obyvateldm mést vnimat prostfedky, na kterych jsou zavisli, tim Ze se
stanou pfimou soucasti méstské tkané.

CPUL bude jako ostatni prvky méstské infrastruktury. Bude rozsahla a sloZita,
naroCnd na planovani, spravu a udrzbu. Stejné jako ostatni prvky infrastruktury,
napfiklad elektricka sit, bude nejlepsi zavadét ji postupné.

Zarovefi se bude CPUL liSit od béZnych méstskych infrastruktur, jako jsou silnice
a Zeleznice, sité pro zésobovani energiemi a vodou, a systém nakladani s odpady,
které se zabyvaji pfedevsim distribuci. Akoli CPUL bude také obsahovat distribuni
sit, zasadni bude jeji produkéni funkce.

6 Prinos méstského zemédélstvi

Méstské zemédélstvi muZe byt pfinosem v oblasti Zivotniho prostiedi, sociélni a
ekonomické. Méstské zemédélstvi kombinuje zaZitky a Cinnosti typické pro venkov
s méstskym prostfedim a obohacuje verejny prostor, zlepSuje vztah k pfirodnimu
prostiedi a posiluje komunitu.

V ramci zivotniho prostfedi ma méstské zemédélstvi ffi hlavni pfinosy - zachovani
biologické rozmanitosti, boj proti plytvani a snizeni mnozstvi energie powzité k vyrobé
a distribuci potravin. Méstskeé zemédeélstvi rovnéz nabizi potencial pro vyuZiti
organického odpadu pro kompostovani.
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Produkce jidla ve mésté mize byt feSenim pro stoupajici pocet nevyuzivanych
ploch vylidfiujicich se center evropskych mést. Zpochybriuje totiz nazor, Ze vdechny
brownfields musi byt zastavény, ale potvrzuje zasadu, Ze veSkera plocha by méla byt
maximalné vyuzita pro posileni udrziteInosti.
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