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Ing. Véclava Stursa v Givode nastavuje vel'mi lyricky kontext témy predkladanej dizertatnej
prace svojskou parafrazou slov James Joyce ,,Bith naucil lidi uzivat koteni, d’abel je naucil
kofeni falSovat.”. Globalizacia a konkurencieschopnost’ v kontexte autenticity potravin, kvality
koncového produktu a dovere koncového zdkaznika voci implementovanym regulidcidm
pri kontrole kvality korenia je nanajvys aktualny socioekonomicky problém, do ktorého ma ¢o

do velkej miery povedat’ najmé chémia.

Cielené anecielené techniky analyzy vybranych korenin a koreniacich pripravkov (mleta
paprika, mrkva a cesnak), ktorych vypoc¢tom a opisom sa autor podrobne venuje v tvodnych
kapitolach, st adekvatne a normovatel'né spdsoby, ktorymi mozno V istych medziach odhalit’
skuto¢ny povod a nevhodné spracovanie potravin, a tak ochranit’ zakaznika pred potencialne
rizikovymi latkami, alebo nekvalitnym a zaroven predrazenym produktom. Autor preto uvadza
ako svoj hlavny ciel prace kriticky a $tatisticky zhodnotit’ moZnosti vyuzitia cielenych technik
pri analyze geografického pdvodu vybranych druhov korenia a koreniacich pripravkov.
V kontexte kritického zhodnotenia predkladana praca svoj ciel splnila v plnom rozsahu, aj ked’
by Citatel’ ocakéaval odvaznejSie vystupy a zavery, ked’ze tie st vzh'adom na vysoku variabilitu

Vv niektorych parametroch oddvodnitel'ne neisté.

Splnenie tohto komplexného zameru si vyzadovalo aplikdciu mnozstva chemickych
a inStrumentalnych technik. A prave mnozstvo vykonanych chemickych analyz dizertantom je
z mojho pohl'adu prekvapivo rozsiahle, ked’ze pri cielenych (a necielenych) technikach studia
korenin a koreniacich pripravkov uspesne implikoval rozne gravimetrické, spektroskopické a

chromatografické metddy, ktoré vhodne doplnil aj Statistickymi modelmi.
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Kym nespochybnujem pracovitost’ a preciznost’ prace dizertanta v kontexte chemickych
analyz, ktorych validacii venuje vo vysledkoch a diskusii vel'’ké mnozstvo priestoru a nepriamo
tym poukazuje na fakt, ze sa ich priamo zicastiioval (Co mnohokrat dnes uz rieSia komercné
laboratorid) a povazujem to za obrovské plus, miernym sklamanim je pre mna interpretacia
a nadhlad v zaveroch zo Statistickych analyz. Akoby sa dizertant obaval spravit’ este jeden krok
k hibkovej analyze ziskanych dat a vyvodeni zaverov a zastavil sa na pohodlnej urovni
v zmysle, Citatel’ si predsa odvodi sam. Idealnym prikladom je post hoc analyza (Tukeyho test),
ktort sice dizertant implikoval na vSetky ziskané data a st prezentované v tabulkéch, ale
uspokojil sa v diskusii s vyjadrenim ,,vzorky byly na zakladé Tukeyho testu rozttidény do
nékolika skupiny*. Bliz$i opis ale poskytuje len obmedzene alebo vobec. Vyplyva z toho potom
aj nepozornost’ pri spracovani dat, napr. na str. 74 sa uvadza, Zze ,,Do stejné skupiny byly
zarazeny ceské vzorky ,, Bjetin”, ,, Lukan”, ,,Havel” a ,,Slavin”...”, pricom z Tabulky 23 je
uvedeny Statisticky vyznamny rozdiel medzi vzorkami (dve skupiny ,,Bjetin” a ,,Lukan” vs.

,Havel” a ,,Slavin”).

Podobne aj pri PCA mi chyba aspont hruba charakterizacia jednotlivych klastrov (asponl
v zmysle variability vybranej skupiny parametrov). Chapem, ze Vv pripade cesnaku a mletej
papriky nie je jednoznacne aplikovatelna hypotéza geografického povodu, ¢o autor
jednoznacne deklaruje aj v zavere, vnimam v praci vSak nevyuzity priestor na implementéaciu

poznatkov z fyzioldgie rastlin, resp. potravinarskej chémie.

V kontexte zamyslanej geografickej autenticity produktov je velkym uspechom komplexna
necielena analyza vzoriek mrkvy, kde metabolomicka analyza dokazala v niektorych pripadoch

spol’ahlivo rozlisit’ jej povod.

Z formalneho hladiska nemdm na pracu Ziadne vaznejSie vyhrady. Text je dobre Cleneny
a Citatelny, vd’aka ¢omu som nemal problém sa zorientovat’ Vv tejto komplexnej téme. Vd'aka
rozsahu textu sa sice niektoré informdcie zbytocne opakovali (napr. fyziologicky vyznam
prvkov) a niektoré Casti v diskusii by bolo vhodné uviest v metodickej Casti prace (napr.
kapitola 5.4.1), praca ako celok vSak pdsobi kompaktne a premyslene. Mozno by som upozornil

len na vyjadrovanie stanovenych Ciselnych hodndt, ktoré st zbytocne detailné, napr. hodnota
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obsahu hor¢ika 1,977 mg/g ma stanovent chybu 0,04 mg/g, ¢o len znamena, ze tretie (a

Vv kontexte vysledkov aj druhé¢) desatinné miesto je irelevantné a nie je nevyhnutné ho uvadzat’.

K praci mam nasledovnych par otazok:

1.

3.

Celkovy obsah fenolickych latok vo vzorkéach cesnaku je znacne variabilny (od 0,01 az
0,45 mg/100 g), ¢o vysvetl'ujete metdédou spracovania (granulovany vs. ¢erstvy). Rozny
ini autori uvadzaju vSak hodnoty az o dva rady vyssie (napr. Lenkové et al. az 76 mg/100
g). Podobne aj v pripade Zeleza a zinku v cesnaku, vase hodnoty su vyssie o niekol'’ko
radov. Viete vysvetlit’ tieto anomalie?

V cesnaku vyznamne (pozitivne) koreluje obsah dusika, fosforu a Zeleza, kym obsah
sacharidov je v negativnom vztahu k tejto skupine. Vedeli by ste nam uviest’ nejaka
hypotézu, preco je to tak?

Na str. 83 uvadzate ,,Mezi obsahem popela jednotlivych vzorkti mleté papriky nebyl na
hladin€¢ vyznamnosti 0,05 statisticky vyznamny rozdil (P > 0,05). Je toto tvrdenie
spravne? Z ¢oho potom vyplyvaji Statistické rozdiely v Tab. 277

V PCA uvédzate pri charakterizacii vystupov, Ze napr. ,klastr je negativné korelovan
komponentou F1, pozitivné komponentou F2“. Je v poriadku uviest, Ze parameter

koreluje (obr. 24), ale je spravne to uvadzat’ aj pri klastroch (obr. 25)?

Hodnotenie prace uzatvaram konstatovanim, Ze §tudent Ing. Vaclav Stursa preukazal tvorivi

schopnost’ v danej oblasti vyskumu a jeho dizertatna prace spiiia poziadavky 3tandardne

kladené na dizertaéné prace v danom odbore. Dizertaéna praca zarovei spiia vietky podmienky

uvedené v § 47 odst. 4 zakona ¢. 111/1998 zb. z. 0 vysokych $kolach. Preto odporti¢am pracu

k obhajobe a po jej Gispesnom obhdjeni odporaéam udelit’ Ing. Véaclavovi Stursovi akademicky

titul Ph.D. v doktorandskom $tudijnom programe Chemie a technologie potravin.

V Bratislave dna 06.05.2021 doc. RNDr. Martin Urik, PhD.



